
Distintius de productes oficials 

Producció ecològica 

Eurofulla (àmbit europeu) 

 

Imatge 1: Gencat 

Aquest és el distintiu que garanteix que el producte adquirit compleix tots els requisits en 

termes ecològics. S’entén per producte ecològic aquell que ha estat produït sense perjudicar el 

medi ambient (ni el producte ni els ingredients necessaris per obtenir-lo) i la qualitat del qual és 

elevada. 

El distintiu s’atorga a nivell Europeu i és conegut com a “Eurofulla”. El poden aconseguir tots els 

productors ecològics a nivell europeu.  

Els segells d'agricultura ecològica tenen la seva base normativa en el Reglament 834/07 de la 

Unió Europea, llei de mínims d'àmbit europeu el segell és el full verda i en el qual recull les 

normes de producció, elaboració i distribució d'aliments ecològics. Aquests mínims es basen en 

quatre pilars: 

1-L'absència de substàncies sintètiques en els cultius (adobs, herbicides, fungicides, 
insecticides ...), 

2-L'accés permanent garantit a pastures i farratges i l'ús de pinsos naturals a la ramaderia; 

3- L'absència d'organismes genèticament modificats i antibiòtics; 

4- Finalment, la reducció a la mínima expressió dels processos de transformació dels aliments. 

ES-ECO-XXX-YY Codi de l'entitat que certifica el producte, ha de constar sempre. 

• ÉS = Estat de la UE 

• ECO = ECO, BIO, ORG, OKO 

• XXX = Nombre de l'entitat certificadora. A Espanya hi ha 27. 



• YY = Comunitat autònoma. veure codis 

Si en les etiquetes dels aliments que compres llegeixes les paraules Bio, eco, orgànic, ecològic o 

biològic, recorda que han d'anar acompanyades del segell de la Unió Europea i de l'Organisme 

que ho ha certificat. Són una garantia que molts dels nostres productors poden oferir-te. 

El Consell Català de la Producció Ecològica (CCPAE), (àmbit autonòmic) 

 

Imatge 2: Gencat 

El CCPAE és un distintiu que s’atorga a Catalunya, pel Consell Català de la Producció Agrària 

Ecològica. Reglament (CE) 889/2008 de la Comissió, de 5 de setembre de 2008 i Quadern de 

normes tècniques de la producció agroalimentària ecològica. 

En l'etiquetatge d'aliments ecològics, a més de l'Euro Fulla, es pot afegir el segell de l'entitat de 

certificació corresponent. Com hem esmentat anteriorment, a Espanya canviaran segons la 

comunitat autònoma. 

És l'autoritat que verifica el segell ecològic i té un segell propi que conviu amb el de la UE. 

Denominació d’Origen Protegida  

DOP 

 

Imatge 3: Gencat 

 



Què és un denominació d'origen? 

Un producte alimentari i autòcton, excepcional, únic i oficialment reconegut i acreditat per la UE 

per la seva alta qualitat. 

Identifica un producte provinent d’una zona concreta. La seva qualitat o característiques estan 

determinades pel medi geogràfic d’aquesta àrea i la producció, transformació i elaboració es 

porten a terme, íntegrament, a la mateixa zona. L’atorgament el realitza la Comunitat Europea. 

Reglament (UE) Nº 1151/2012 del Parlament Europeu i del Consell, de 21 de novembre de 2012. 

 

  

Imatge4 i 5: Gencat 

Oli de l'Empordà. La Denominació d'Origen Protegida Oli de l'Empordà, creada el 2008, assegura 
la qualitat de l'oli d'oliva que es produeix a les dues comarques empordaneses i en alguns 
municipis del Pla de l'Estany i el Gironès.  

D.O. Vi de l’Empordà. La Denominació d'Origen Empordà és una denominació d'origen vinícola 
que abasta majoritàriament terrenys de les comarques de l'Alt i el Baix Empordà. Regulada des 
del 1975 amb el nom “«Empordà-Costa Brava» i al 2006 va canviar per Empordà. 

 

Indicació geogràfica protegida 

 

Imatge 6: Gencat 

Identifica un producte provinent d’una zona concreta. La seva qualitat o característiques estan 



determinades pel medi geogràfic d’aquesta àrea i com a mínim una de les fases de producció, 
transformació o elaboració es porten a terme a la mateixa zona. 

L’atorgament el realitza la Comunitat Europea. Reglament (UE) Nº 1151/2012 del Parlament 
Europeu i del Consell, de 21 de novembre de 2012 

L'àmbit geogràfic de la Indicació Geogràfica Protegida «Pa de Pagès Català» abasta la totalitat de 
la Comunitat Autònoma de Catalunya. 

La zona de producció de la «Poma de Girona» es troba en els terrenys situats a l'extrem 
nord-oriental de la Comunitat Autònoma de Catalunya. Comprèn tots els termes municipals de 
les comarques catalanes de la Selva, el Baix Empordà i Alt Empordà, el Gironès i el Pla de 
l'Estany de la província de Girona. Ambdós Promogut pel Departament d’Agricultura, Ramaderia, 
Pesca i Alimentació (DARP) 

 

Imatges 7 i 8: Gencat 

Especialitat tradicional garantida ETG 

Aquesta certificació reconeix que un producte agroalimentari tingui una composició, matèries 
primeres o procés de producció tradicional. L’atorgament el realitza la Comunitat Europea. 
Reglament (UE) Nº 1151/2012 del Parlament Europeu i del Consell, de 21 de novembre de 2012. 

 

 

Imatge 9: Gencat 

En l'actualitat, els sectors amb productes amb el reconeixement comunitari d’Especialitats 
Tradicionals Garantides són: carn i productes carnis, formatges i làctics, cerveses i pa i productes 



de pastisseria. 

 

Imatge 10: Gencat 

Els panellets presenten unes característiques específiques diferents d'altres panellets. Així, per a 
l'elaboració del massapà base només s'utilitzen ametlles seques pelades, sucre i clares d’ou, 
quedant totalment prohibida l'addició de fècules (patates o moniatos), de poma, de conservants 
i de colorants.  

 

Imatge 11: Gencat 

«Ratafia Catalana» La zona d'elaboració de la indicació geogràfica "Ratafia Catalana" està 
circumscrita al territori de la Comunitat Autònoma de Catalunya. 

 Marca Q de qualitat 

 

Imatge 12: Gencat 

És una certificació oficial atorgada pel Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i 
Alimentació de la Generalitat de Catalunya( DARP) un producte agroalimentari que compleix 
àmpliament les normatives vigents de qualitat i que es diferencia d'altres productes similars pel 



que fa a les matèries primeres, procés de producció, mètode d'elaboració o obtenció de manera 
que això es tradueix en millors característiques físiques, químiques o organolèptiques. 

La poden obtenir productes agroalimentaris que tinguin una qualitat diferencial i que 
compleixin els graus superiors de les normes de qualitat. Són certificades per entitats externes. 
És una marca propietat de la Generalitat de Catalunya. DECRET 285/2006, de 4 de juliol. 

Poden ser:  bombons, capó, conill, formatge, galetes, mel, peix blau, pollastre, porc, torrons de 
praliné i trufats de xocolata, vedella i xai. 

 

Artesania Alimentària 

 

 

 

 

Imatge 13: Gencat  

Distingeix l’elaboració de productes alimentaris que compleixen unes condicions, en el procés 
productiu, que garanteixen que s’obtindrà un producte final individualitzat i de bona qualitat. 
Aquestes produccions seran petites i controlades per l’artesà. El distintiu l’atorga la Generalitat 
de Catalunya. DECRET 285/2006, de 4 de juliol, i DECRET 17/2012, de 21 de febrer de modificació 
del decret anterior. 

 Venda de proximitat 

 

Imatge 14: Gencat 

El Decret 24/2013, de 8 de gener. Regula l’acreditació la identificació dels productes amb un 
logotip de Venda de Proximitat.  

Es contemplen dues modalitats:   

Venda Directa: No hi intervé cap intermediari. És la realitzada directament pels productors o 
agrupacions de productors agraris en favor del consumidor final, sense la intervenció 
d’intermediaris. 

A on es ven? 



La pròpia l’explotació, agrobotigues de les agrupacions de productors agraris, mercats locals, 
fires-mercats, etc. 

Venda en Circuit Curt : Hi ha com a màxim un intermediari. És la realitzada per productors o 
agrupacions de productors agraris en favor del consumidor final, amb la intervenció d’una única 
persona intermediària 

A on es ven? 

Establiments minoristes, agrobotigues de les agrupacions de productors agraris que actuen com 
a intermediàries, establiments de turisme rural, establiments de restauració, etc. 

Girona excel·lent 

Girona Excel·lent és el segell de qualitat agroalimentària de la Diputació de Girona que reconeix 
els millors productes de les comarques gironines. Els productes escollits s'elaboren cent per cent 
a les comarques de Girona i han estat seleccionats mitjançant tastos a cegues pels millors 
cuiners, enòlegs i crítics gastronòmics 

  

 

 

 

 

Imatge 15: Diputació de Girona 

 

Imatge 16: Gironaexcellent 

 

Imatge 17: anchovesroses.com 



La poma de Girona té el segell de Qualitat permanent. Les anchoves de Roses van tenir el segell 
de Qualitat els anys 2018/19 

Producció integrada 

La producció integrada és un sistema agrícola que té per objectiu obtenir aliments d’alta qualita 
mitjançant el respecte al medi ambient. Així, en els cultius, els mitjans de control i de regulació 
són totalment naturals per assegurar, d’aquesta manera, una agricultura sostenible. DECRET 
413/2006, de 31 d'octubre, pel qual s'estableixen les Normes generals de producció integrada a 
Catalunya. 

 

Imatge 18: Gencat 

 

ECOLABEL 

 

Imatge 19: Gencat 

L'Etiqueta Ecològica Europea, més coneguda com a etiqueta EU Ecolabel, és una certificació 
totalment voluntària que pretén facilitar als consumidors la fàcil identificació d'aquells 
productes que són ecològics i respectuosos amb el medi ambient. Proporciona informació 
exacta, no enganyosa i amb base científica sobre el seu impacte ambiental, aportant 
transparència, sensibilitat i valor a l'producte, juntament amb la màxima garantia d'eficàcia.  

La distinció dels productes amb etiqueta Ecolabel, implantada per la UE en l'any 1992, regulada 
pel Reglament (CE) 66/2010 i desenvolupada segons els criteris establerts per la ISO 14024 
(Etiquetes ecològiques Tipus I) 

 



Productes de l'empordà 

 

Imatge 20: Consell Comarcal Alt Empordà 

La marca de garantia Productes de l'Empordà és una marca de garantia gestionada pels consells 
comarcals de l'Alt i el Baix Empordà i amb el suport d'un col·lectiu de productors, que té per 
objectiu personalitzar i reconèixer els productes propis de l'Empordà i ajudar a promocionar la 
seva comercialització (des del 2003). 

Productes adherits -> https://www.visitemporda.com/pdf/publicacions_640_1.pdf 

Arròs de Pals 

Botifarra dolça 

Brunyols de l'Empordà 

Ceba de Figueres 

Fesol de l’ull ros 

Gamba de Palamós 

Poma de relleno de Vilabertran 

Recuit i el recuit de drap 

https://www.visitemporda.com/pdf/publicacions_640_1.pdf

